
SCHEDA TECNICA PRODOTTO

22011          

TONNO "ORO ARCO 1730 GR" O/O YELLOFIN...

Codice:

Descrizione:

TONNO ARCO ORO YELLOFIN GR.1730                             DENOMINAZIONE DI VENDITA               

Trancio di tonno costituito da un'unica porzione di carne   ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO   

ottenuta da un taglio trasversale della massa muscolare o   

composto da una o più parti riunite in un unico insieme     

compatto, posto in una lattina in banda stagnata verniciata,

chiusa ermeticamente dopo colmatura col liquido di governo  

Tonno yellow fin (Thunnus albacares) 75%, olio d'oliva 24%, INGREDIENTI                             

sale                                                        

Tonno                                                       ALLERGENI                               

1730g                                                       PESO NETTO                              

1350g                                                       PESO SGOCCIOLATO UNITÀ SINGOLA   

Odore gradevole e caratteristico, polpa di colore rosato,   CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE   

sapore gradevole e caratteristico, consistenza compatta ed  

uniforme, morbida. Minima presenza di ossidazioni, vuoti,   

parti estranee (spine, pelle, squame, buzzonaglia)          

Energia: 1616kJ/386kcal                                     VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI     

Grassi: 36g                                                 

di cui acidi grassi saturi: 5.6g                            

Carboidrati: 0g                                             

di cui zuccheri: 0g                                         

Proteine: 15g                                               

Sale: 1,1g                                                  

pH: 5.8 - 6.2                                               CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE    

Mercurio: max 1,0 mg/kg                                     

Piombo: max 0,30 mg/kg                                      

Cadmio: max 0,10 mg/kg                                      

Istamina: max 100 mg/kg                                     

5 anni dalla data di produzione                             DURABILITÀ PRODOTTO                     

In luogo fresco e asciutto. Dopo l'apertura conservare il   CONSERVAZIONE                           

prodotto in frigorifero a 2-4°C coperto con olio e          

consumare entro 2-3 giorni                                  
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Lattina in banda stagnata elettrolitica a tre pezzi         TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE             

(fondo, corpo, coperchio)                                   

IT 28 CE                                                    BOLLO CEE                               

Sterilità commerciale (prodotto stabile=                    CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

Nessuna alterazione del prodotto dopo incubazione a 37°C e a

55°C per 15 giorni                                          

AlfapH<0,5 unità di pH                                      

Arco Oro                                                    MARCHIO                                 

Liquido di governo: olio di oliva                           ALTRE CARATTERISTICHE                   

5.700 kg                                                    PESO LORDO CARTONE                      

n° 3                                                        CONTENUTO PER CARTONE                   

n° 154                                                      CARTONI PER PALLET                      

n° 11                                                       CARTONI PER STRATO                      

n° 14                                                       N°STRATI PER PALLET                     

8026053220112                                               CODICE A BARRE SINGOLA UNITÀ         

08026053220112                                              CODICE A BARRE CARTONE                  

16041431                                                    NOMENCLATURA COMBINATA              

Oceano Pcifico,Atlantico raramente Indiano                  PROVENIENZA MATERIA PRIMA            

Zona FAO possibili : 51-57-71-77-34-41-47-81-87             

Zona Industriale snc - 89843 Maierato (VV)                  STABILIMENTO DI PRODUZIONE           

Int. 07/07/2021   conf. 17/05/2019                          RIF.DOC.FOR.                            
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